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Dedicados al servicio y formacion
profesional del Bartending.

Creando una comunidad
apasionada y creativa dispuesta a
modernizar los estandares
actuales.

Un equipo con la finalidad de
impulsar un sector en constante
crecimiento y renovacion.
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Jessica Fletcher
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Es una joven neozelandesa con hosteleria en la
sangre. Desde sus inicios trabajando en el
restaurante de su familia, hasta la formacidény
la ensenanza a partir de sus experiencias en la
meca de la cocteleria (Londres).

A través de extensos viajes, ha desarrollado sus
habilidades y reputacion trabajando en
muchos establecimientos fantasticos en toda

Europa, ademas de ganar recientemente el

titulo de “Lady Amarena Espafia 2021"y Sub
Campeona Global Lady Ama I‘ena

Su conocimiento junto conia capacidad de
combinar sabores es/],,m’]Seca ble y esta en
camino de convgrtfi’/ée en una de las mejores
cocteleras dy,ﬂ,,,e,,,Eé/pa na.

_empresas de coctelerfa.
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Juanjo

Nace en un pueblo de (C&
1991. Criado en una humilde fami

la hosteleria, descubre/,,,,su/pasién en e
del bar a muy tempré/na edad.

Decide formarse profesionalmente en el
corazon de Europa (Londres) trabajando como
Bartender, Manager e Instructor en las mejores

Consiguiendo en su carrera profesional el
campeonato Nacional de Espana
(Internacional Bartender association),
Campeon Panamericano o

considerado como uno de los mejores
Flairbartenders a nivel mundial

(World Flair Association)

Actualmente afincado en la Costa del Sol para
ejercer servicios de catering, consultaria y
formacioénes.



SERVICIO Y FORMACION

Formaciones:

(Nivel Basico, Intermedio y Avanzado)
Cocteleria clasica

Cocteleria de autor

Mixologia

Flairbartending

Café & Latte Art

Técnicas de trabajo Online
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.Necesitas bartenders profesionales para tu
evento o fiesta privada?

Ponemos a tu disposicidon un servicio
unico de bar, donde y como tu lo desees,
con barmans expecializados en Mixologia
o Flairbartending.

Con la posibilidad de anadir barra movil,
Cristaleria, productos y como no!
iTus coctele favoritos!




PASION

Red V104l

¥
......
.....

-
s

.
#
-

A CREACION DE M

Nuestro equipo disena coc
a disposicion y medida de cad

Contemplamos todos los detalles.
Realizamos un estudio de mercado y ¢
tanto el concepto del local o el particula
Evaluamos los productos necesarios y

proporcionamos la formacion de los emplea

HACEMOS QUE TUS IDEAS
SE HAGAN REALIDAD

Diferenciate del resto, ofrece mas que un coctel,
ﬁ iOfrece una experiencia!



APRENDEH
It MANEARA
JIVERTTDA

Si quieres aprender cocteleria de una manera

divertida y grupal esta sera tu mejor opcion.

Nuestros instructores haran el taller de forma
presencial donde tu nos digas.

TALLERES DE COCTELERIA
MASTERCLASS:

.Como hacer un Mojito Cubano? o ;Un
Aperol Spritz?.. o quizas ;un Margarita..?
sin tener la preocupacion por el
producto, el material o que salga mal...

Tu diviértete... jnosotros organizamos todo
lo necesario para hacerlo!
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Escoge el estilo de barra que mas se
adapte a su evento.

Tematizamos nuestro bar

con la decoracion, visuales y vestimenta,
Para encajar en el concepto de su

evento.

Con estilo Vintage, Tropical -Tiki ,
Gin Tonic, molecular o V.I.P
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.Quieres sorprender?

Este es tu apartado.
Realizamos shows de
cocteleria acrobaticay de
fuego personalizados para el
cliente con la musica como si
de un baile se tratara.

Shows de Flair

Flairbartenders
internacionales
para realizar espectaculos que
dejara a todo el mundo
boquiabiertos.

Extras

Marca la diferencia en cada
detalle.
Cocteles, fuego, bengalas,
hielo seco son algunos extras
de este servicio.



.Tienes dudas o problemas relacionados al Bar?

AqQui estamos para ayudarte y aconsejarte desde
un punto de vista externo.

Nos desplazamos para analizar
exhaustivamente cuales pueden ser las mejoras
para tu bar.

-Minimizar gastos y aumentar beneficios.
-Maximo rendimiento del personal, productos
y materiales.

-Barras y estaciones de cocteleria.
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CUNTACT

692 093 680 / 645 928 9T1
info@marbellacocktailstudio.com
@MARBELLACOCKTAlLSTUDlO




